
 

 
 

MENU 
 

Coquille   
Wakame, avocado & sesam   

 
Zeebaars 

Mousseline, romige zuurkool & eekhoorntjesbrood   
 

Kabeljauw 
Serranoham, rode biet & dashi 

 
Fazant   

Knolselderij, topinambur & trappeur specerijen 
 

Kaas 
Selectie van fromagerie Kef 

 
Amarena kersen 

Vanille, chocolade & amandel 
 
 

viergangen kerstmenu 85 
  Coquille - Zeebaars - Fazant - Amarena kersen 

zesgangen kerstmenu 105 
  Coquille - Zeebaars - Kabbeljauw - Fazant - Kaas - Amarena kersen 

 
viergangen wijnarrangement 50 
zesgangen wijnarrangement  70 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
KAVIAAR LOVERS  
Blck pearl      80 
Notig & vol, diep donkerbruin tot donker olijfgroen  
Oscietra       100  
Notig, diep donkerbruin tot olijfgroen  
Imperial       120  
Notig & zilt, lichtbruin tot goudkleurig  
 
Kaviaar wordt geserveerd per 10 gram met klassieke garnituur & blini’s 
 
 
 
 

 
Namens chef de cuisine Bram Postel en het hele Serre team, 

wensen wij u fijne feestdagen.  
 


